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L'EXCELLENCE DES TERROIRS

Etonnant vignoble vaudois qui ensorcelle le visiteur avec ses paysages eblouissants: pourtant, a maints egards, il reste une terra
incognita, dont chacun peut a loisir percer les mysteres. Dans la plenitude de ses multiples terroirs, il vit allegrement ses
differences, devoilant ses vigoureux contrastes sans jamais se departir de sa genereuse authenticite. Avec ses 3838 hectares, ses
quatre regions, la constante evolution de son encepagement, il profile depuis une decennie comme un vignoble de cuvee
mondiale.
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DES REGIMES CLIMATIQUES DIFFERENCIES
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LE VIGNOBLE VAUDOIS EN CHIFFRES

En 2007, la recolte vaudoise a atteint: 30,73 millions de litres de vin clair
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La production moyenne cantonale s'eleve ainsi a: 0,800 I/m’ tous cépages confondus
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EVOLUTION DE L'ENCEPAGEMENT DES 10 PRINCIPAUX CEPAGES: 1993-2007
Cepage Surface en ha en 1993 Surface en ha en 2007 Evolution en ha Evolution en %
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Commentaires

Jusqu'en 2002, la surface du chasselas diminuait en moyenne de 10 ha par an. Dés 2003, les mesures d‘aides & la reconversion
introduites par la Confédération ont accéléeré ce processus(-216 ha en 5 ans, soit 43.2 ha par an). Depuis 1993, le chasselas a ainsi
perdu 312.9 ha(-11.6%). Il reste néanmoins le cépage le plus répandu du canton de Vaud. Le gamay connait aussi un recul important
de 107.6 ha(-19.2%). Des trois cépages principaux, seul le pinot noir a connu une augmentation( + 73.7 ha depuis 1993), mais celle-ci
a fortement flechi depuis 2004( seulement 2.4 ha).

Le gamaret et le garanoir présentent la plus forte augmentation durant la période considérée. lls ont passé des & et 10° rangs en
1993 aux # et 5° rangs, directement apres les trois cépages principaux. A noter également la progression du merlot qui, avec 25.4 ha
passedela 1(f ala & place.

Les spécialités blanches ont toutes gagné en surface a l'exception du riesling x sylvaner qui ne compte plus que 6.4 ha. Sous
limpulsion d’un projet d'étude des terroirs pour lequel il a été choisi comme cépage de référence, le doral a connu une forte
croissance ces trois derniéres années pour atteindre 15.4 ha, devangant ainsi le pinot blanc et le gewiirztraminer. Ce dernier, avec

12 ha, se place au 11° rang. Issu de la meme lignée que le doral, le charmont ne connait pas le méme succes et stagne a 4.5 ha.

LISTE DES CEPAGES EXPLOITES EN PAYS DE VAUD

2007 — Surfaces et pourcentages
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Pour de plus amples informations:
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38,382,540 m’
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L'EXCELLENCE DES TERROIRS

L'’ANNEE VITICOLE 2007

Le cycle de la vegetation
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Caracteristiques phenologiques des 6 derniers millesimes
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Caracteristiques méeteorologiques mensuelles Pully 2006

Mois Tempéerature Ecart par rapport a Pluviométrie (mm)  En % de la norme
(°C) la norme (°C)
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Les vendanges
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Periode de pleines vendanges des 6 derniers millesimes
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La recolte vue sous aspect quantitatif
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La recolte vue sous son aspect qualitatif
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